Salt svinebog, sal

Reindyrstek me

Helstekt marinert ytrefilet

Hjemmelaga karamellpuddin andpisket krem tilsatt vaniljestang og med karamellsaus.

”Snefugl”

Posjert kyllingl fylt med urter. Friske gronnsaker, tomatisert couscous og
gul paprikasaus.

beer og limeostkake med blabeercoulis og glassert lime.



.

Gaulos-laks.

Spekeskinke carpaccio, salat med kulturmelkdressing.

Polentagrot med rgd saus.

Urtespekket lammelar.

Hjemmelaga blomkdalsuppe med purrelgk.

Urtespekket lammelar med blancherte rotgrgnnsaker, mandelpotet, timian
og rosmarinsky.

Iskake pa nottebunn med beercoulis.

Pilegrimsknoke.

Kremet potet -og purrelpksuppe med brod til

Grilla, marinert lammeknoke. Serveres med grovpglse, potet/ rotmospurre med
bacon, rosmarinsky og flatbrad.

Tilslprte bondepiker

Proysensuppa.

Ei god gammeldags kjpttsuppe med kjptt terninger, selleri, gulrot, kdlrot og poteter.
Serveres med hjemmelaga bropd og smer.
Kombineres gjerne med, bade forrett og dessert, etter gnske.

Koldtbord, supper, lettere lunsjretter, kaker, vafler ordner/ skaffer vi etter gnske.

Rettene kan settes sammen etter eget gnske.
Sammen finner vi fram til det som passer for de ulike anledningene.

Velbekomme!



